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Condimento al tartufo nero a bhase di

olio di oliva
Tartufo nero

Shelf life: 24 mesi

Descrizione: Tartufo Nero (Tuber melanosporum Vitt.) infuso in olio di
oliva, un condimento che affina il gusto dei tuoi piatti.

Modalita di conservazione: Senza I'aggiunta di conservanti e coloranti
artificiali. Conservare in luogo asciutto, lontano dalla luce diretta e da fonti
di calore. Una volta aperto consumare entro la data di scadenza.

Uso: Utilizzatelo come ogni altro condimento. Versatelo sui vostri piatti
preferiti per aggiungere quel buon sapore tipico dei tartufi umbri. Ideale per
aromatizzare i piatti a base di tartufo come il risotto al tartufo, il filetto o la
scaloppina al tartufo. Ottimo per preparare una bruschetta, sulla pasta
fredda, sulle patate e sulle insalate.

Formati disponibili: 60ml (2fl.oz) — 100ml (3.4fl.0z) — 250 ml (8.5fl.0z)
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