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Carpaccio di tartufo d'estate al
naturale
Tartufo nero

Shelf life: 36 mesi

Descrizione:  Fette sottili di tartufo d’Estate (Tuber aestivum Vitt.).
Aggiungendo il carpaccio di tartufo al naturale puoi provare e assaporare,
in maniera facile e veloce, il gusto del vero tartufo sui tuoi piatti.

Modalità di conservazione:  Senza l’aggiunta di conservanti e coloranti
artificiali. Conservare in luogo asciutto, lontano dalla luce diretta e da fonti
di calore. Una volta aperto ricoprire con olio e conservare in frigorifero.
Consumare entro pochi giorni.

Uso:  Ideale per guarnire i vostri piatti a base di tartufo. Scolate il succo di
tartufo, conservatelo in una ciotolina e riponete le fettine di tartufo su un
piatto.

Formati disponibili:  60gr (2.1oz) – 140g (4.9oz)
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